
Raúl Dávila Sánchez

Legendaria, genuina y seductora



A pocos metros  
del Puente El 
Rayo, en el 
corazón del 
Valle 
Moqueguano.

De Atractivo 
Panorama y es 
un excelente 
mirador de la 
Ciudad de 
Moquegua



Propietarios :
Don  Teófilo Parras Ascona,
Doña Elena Laura Reyes 
Salazar y sus  hijos: José 
Antonio, Teófilo, Elena, 
Palmira y Liliana. El 24 de junio de 1994 nace como 

“Viña Parras & Reyes”, 
Viña moderna de corte cultural, ecológica y 

turística



Es una empresa 
familiar Donde cada miembro 

familiar ha asumido un 
rol de desempeño en 
diferentes etapas de 
crecimiento y 
desarrollo empresarial.



Importancia en el cultivo, 
Patrones seleccionados, 
Limpieza, poda y producción de la 

uva.
Insumos ecológicos y  de calidad.
Sistema de riego tecnificado.
Uso de tecnología creada y 

producida por la propia viña.

Sistema empleados:
Espaldera y parrón cuyano 
según la variedad de uva. 
Mano de obra especializada.
Control fitosanitario 
permanente.



Uso de Mangueras limpias,  filtros de 
placas, prensas, línea de embotellado 
y manipulación de recipientes.
Almacenaje en acero quirúrgico con 
identificación permanente.

Productos embotellados y a 
granel
Registro industrial y sanitarios 
es fruto de una larga 
investigación y práctica, 
sacrificando la cantidad por la 
calidad.



•Vinos: 
Borgoña, 
Malbeck, 
moscatel, 
seco y 
semiseco.

•Piscos: Puro y 
Aromático

•Perfecto 
Amor, Dulce 
ensueño.

•Macerado de: 
Damascos, 
ciruela, 

•Anisado y 
otros. 



La comercialización 
se realiza en forma 
directa  en la región 
de Moquegua y a 
pedido a nivel 
nacional, 

Las ventas son a 
granel y embotellado

El centro de ventas la 
propia Bodega, lo que 
permite al 
consumidor saborear 
la calidad



Premios y 
distinciones 
Regionales y 
Nacionales a 
través de 
Concursos 
locales y 
Nacionales del 
Vino y Pisco  
Primer Puesto 
en Pisco Mosto 
Verde y 
Segundo 
Puesto en 
Pisco 
Aromático



 Calidad, Calidad, Calidad

 Hacer las cosas bien

 Identidad e investigación

 Orden, Higiene y limpieza

 Originalidad 





GRACIAS


